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Un progetto nato
graziea un bando
diSardegna Ricerche
che porta avantiil
recupero del birrificio
storicodiSanta
Giustanato nel 1962
eriaviatonel 2021:
«Siamoriuscitia fare
un prodotto con
caratteristiche
particolarisenza
perdere le qualita
chel'unicita checi
contraddistinguonos

Puddu lancia la birra inclusiva
Nasce PerMe: 1,6 gradi e senza glutine

L'etichetta della nuova birra
Puddulanciata nel glomiscorsi

2a destrala bottigha

' diRobarto Sanna
assa gradazione al-

colica, senza gluti-

ne, carbonazions

lieve ¢ un‘etichetta
l'etichetta, che grazie all'ausl-
lio del sistema di scrittura in
braille, & fruibile dagli ipove-
denti. I birrificio Puddu di Ori-
stanalancia PerMé, un prodot-
to che vuole essere di qualiti,
innovativo e anche inclusivo,
“Per me, per tutt” & infau i
claim col guale la nuova bira
& stata preseniata e lanciata
nei giormni scorsi: PerMi sipre-
senta adatia a tutti in quanto
ha, appunto, pechissimo al-
ool, &seniza ghitine, ha bassissi-
macarbonazione.

Tutto nasce grazhea un ban-
dodi Sardegna Ricerche, spie-
gano dall’azienda, dedicato
allinnovazione  produttiva
per i birrifici artigianali. Mau-
ro Fanari, Fabio Porcu ¢ Giu-

peCarrus, soc di Birma Pud-
du, credono subito nel proget-
to di un prodotio che wwuale
mantenere il carattere e 'uni-

«cité di una birra artigianale e |

| quindi non filtrata, non pasto-
rizzata e prodotia senza nes-
sun additive chimico o disinte-
si—spiegandi titolati del birrifi-
cio Puddu =, prodotta col solo
utilizzo di ingredientt classici
owvero acqua, malte d'orzo,
Iuppalo & levito, ma adata a
tante persone che per diversi
motivi non possono
della piacevolezzadiuna birra
artigianale. Qualisono lecarat-
vertstiche? Prima ditute lagra-
dazione alcolica, La PerMé ha
soli 1.6 gradialcolici, un valore
basslssimo se si pensa che
non & stato attuato aleun pro-
cesso di dealcolizzarione. Poi
ha lacenificazione*SenzaGlu-
tine”, per cui & adatta a celiaci
o intollerant al ghetine. In piia
ha una carhonazione lieve,
che la rende idonea a chi sof-

fre di diverse malattie, a parti-
redallasclerosi multiplas.

La PerMé va ad arricchire la
gamma delle birre prodotte
dall"azienda dal 2021, anno in
cui il birrificio & nato, o meglio
erinato, vistoche ll progenosi
Iasa sul recupero di un mar-
chio fondato nel 1962 e che ha

o perdiver ‘o
ristanese @ in tutta lisola. Un
progetio che si traduce anche
inuncostantelavoroallaricer-
cadella qualith e del gusto, ca-
ratteristiche alle quali anche
T'ultima nata non rinuncerd:
«La base di parenza® una bir-
ra di stile britannico - dice

Mauro Fanari, uno dei soci e
mastro birraio —unabitterleg-
RO, TN CO N U CeTia aroma-
ticiti. Abbiamo usato malwin-
whese Maris Ouer Crystal, i lup-
polo Mosaic e il ievito British.
Una vera birra artigianale, a
mti gli effetti, col carattere
chericerchiamo in tutte be bir-

| recheproduciame. Siamo feli-

cidi esser riusciti ad arrivare a
certecaratteristiche, senzave-
niremenoall'unicitd ¢all'arti-
gianalith che sono e saranno
sempre i nostr ratt distint-
vi, L'uscita della nuova birra
segnaancheun nuov passag-
gionel recuperodiuna avven-
tura imprenditoriale comin-
ciata nel 1962 a Santa Giusta:
«Abbiamo scelto di ereditare
uesta storia = racoonta= nata
inun pleealo borgo medicvale
dellaSardegnasud-occidenta-
les Iisi irovava infaiti'impian-
to del piccolo birrificio rima-
stonel cuoredegliappassiona-
ti sardi, lo stesso dal quale sia-
mo ripartiti per un neovo mar-
chio sardo di caratere, Oggl
I'impianto & completamente
manuale, composio daunasa-
la cottura a due tini, con una
capacith produttiva di 1000 1i-
tri percotta. Una struttura do-
e tutte be fasi della produzio-
Tz VENEONG SegUile Con curd
dlaibirrai, per garantirelamas-
sima qualith del prodotio eun
prodotio che realmente puiy

| dirsiartigianales.
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Un progetto nato grazie a un bando di Sardegna Ricerche che porta avanti il recupero del
birrificio storico di Santa Giusta nato nel 1962 e riavviato nel 2021: «Siamo riusciti a fare
un prodotto con caratteristiche particolari senza perdere le qualita che I'unicita che ci
contraddistinguono»

Puddu lancia la birra inclusiva

ROBERTO SANNA

assa gradazione alcolica, senza glutine,
carbonazione lieve e un'etichetta I'etichetta,
che grazie all'ausilio del sistema di scrittura in
braille, e fruibile dagli ipovedenti. Il birrificio
Puddu di Oristano lancia PerMé, un prodotto
che vuole essere di qualita, innovativo e
anche inclusivo. "Per me, per tutti" e infatti il
quale

presentata e lanciata nei giorni scorsi: PerMe

claim col la nuova birra e stata

si presenta adatta a tutti in quanto ha,
appunto, pochissimo alcol, e senza glutine, ha
bassissima carbonazione. Tutto nasce grazie a
un bando di Sardegna Ricerche, spiegano
all'innovazione

dall'azienda, dedicato

produttiva per i birrifici artigianali. Mauro
Fanari, Fabio Porcu e Giuseppe Carrus, soci di
Birra Puddu, credono subito nel progetto di un
prodotto che «vuole mantenere il carattere e
I'unicita di una birra artigianale e quindi non
filtrata, non pastorizzata e prodotta senza
nessun additivo chimico o di sintesi - spiegano
i titolati del birrificio Puddu -, prodotta col solo
utilizzo di ingredienti classici ovvero acqua,
malto d'orzo, luppolo e lievito, ma adatta a
tante persone che per diversi motivi non
possono godere della piacevolezza di una
birra artigianale. Quali sono le caratteristiche?
Prima di tutto la gradazione alcolica. La PerMé
ha soli 1.6 gradi alcolici, un valore bassissimo
se si pensa che non e stato attuato alcun
processo di

certificazione

Poi ha Ia
per
adatta a celiaci o intolleranti al glutine. In piu

dealcolizzazione.

"Senza Glutine", cui e

lieve, che la rende
diverse malattie, a
partire dalla sclerosi multipla». La PerMé va
ad arricchire la gamma delle birre prodotte
dall'azienda dal 2021, anno in cui il birrificio e
nato, o meglio e rinato, visto che il progetto si
basa sul recupero di un marchio fondato nel
1962 e che ha operato per diversi anni
nell'oristanese e in tutta l'isola. Un progetto
che si traduce anche in un costante lavoro alla
qualita e del gusto,
caratteristiche alle quali anche l'ultima nata
non rinuncera: «La base di partenza e una

birra di stile britannico - dice Mauro Fanari,

ha una carbonazione

idonea a chi soffre di

ricerca della

uno dei soci e mastro birraio - una bitter
leggera,
Abbiamo usato malto

certa aromaticita.
inglese Maris Otter
Crystal, il luppolo Mosaic e il lievito British.
Una vera birra artigianale, a tutti gli effetti,
col carattere che ricerchiamo in tutte le birre
che produciamo. Siamo felici di esser riusciti
ad arrivare a certe caratteristiche,
venire meno all'unicita e all'artigianalita che
sono e saranno sempre i nostri tratti
distintivi». L'uscita della nuova birra segna
anche un nuovo passaggio nel recupero di una
avventura imprenditoriale cominciata nel
1962 a Santa Giusta: «Abbiamo scelto di
ereditare questa storia - racconta - nata in un
piccolo borgo medievale della Sardegna sud-
occidentale: Ii si trovava infatti I'impianto del
piccolo birrificio rimasto nel cuore deqgli
appassionati sardi, lo stesso dal quale siamo
ripartiti per un nuovo marchio sardo di

ma con una

Senza
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carattere. Oggi l'impianto € completamente produzione vengono seguite con cura dai
manuale, composto da una sala cottura a due birrai, per garantire la massima qualita del
tini, con una capacita produttiva di 1000 litri prodotto e un prodotto che realmente puod
per cotta. Una struttura dove tutte le fasi della dirsi artigianale».
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